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2 Das Zusatzstoff-Komitee (CCFAC)

3 Der Generalstandard für Zusatzstoffe (GSFA)

 

3.1 Übersicht
3.2 Die PRÄAMBEL formuliert die Grundsätze
3.3 Die Anhänge = ANNEXES zur Präambel liefern die Werkzeuge
3.4 Die Tabellen = TABELS erteilen die Zulassungen

 

4 Das Kennzeichnen und Kenntlichmachen von 
Zusatzstoffen

 

4.1 Das Kennzeichnen von Zusatzstoffen
4.2 Das Kenntlichmachen der verwendeten Zusatzstoffe

 

5 Die Spezifikationen der Zusatzstoffe

6 Weitere Aussagen über Zusatzstoffe und ähnlich
verwendete Stoffe

 

6.1 Zulassungen in den Warenstandards
6.2 Zusatzstoffe in Diätetischen Lebensmitteln und Säuglingsnahrung
6.3 Stoffe zur Nährwertergänzung
6.4 Zusatzstoffe in ökologischen/biologischen Lebensmitteln
6.5 Zusatzstoffe im Speisesalz und Salzersatz

 

7 Technische Hilfsstoffe

 

7.1 Definition
7.2 Inventar der Technischen Hilfsstoffe
7.3 Kritik

 

8 Das Bewerten der Gesundheitlichen Unbedenklichkeit 

 

(in Vorbereitung)

 

9 Das INS-System

 

9.1 Einführung
9.2 Klassennamen, Definitionen, Funktionen
9.3 Die INS-Nummern der Stoffe
9.4 Stoffe-ABC mit ihren INS-Nummern und dem Jahr ihrer Codex-Spe-

zifikationen



 

7

 

Inhalt

 

HB LM-Zusatzst. 10 09 62

 

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41

 

©
 B

eh
r’s

 V
er

la
g,

 H
am

bu
rg

 

A V Die Zusatzstoffregelungen anderer 
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Literatur
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8 Bitter schmeckende Stoffe

9 Alkalisch schmeckende Stoffe

10 Geschmacksverstärker
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B IV Verarbeitungshilfen
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22 Nährstoffe für Mikroorganismen

23 Katalysatoren

24 Ionenaustauscher

25 Lebensmittel-Schmierstoffe

26 Frischhaltemittel für Obst und Gemüse

 

Teil C Stoffbeschreibungen

 

C I Register der Datenblätter

 

1 Datenblätter – ABC

2 Datenblätter, nach Nummern geordnet

3 Stoffklassen, Anwendungsgründe und die dafür verwendbaren
Stoffe

4 ABC der Synonyme aller beschriebenen Stoffe und deren Fund-
stelle in den Datenblättern

 

C II Datenblätter der Zusatzstoffe

C III Datenblätter der 
Nahrungsergänzungsstoffe

 

Teil D Lebensmittel und ihre Zusatzstoffe

 

D I Zusätze zu Getreideprodukten

D II Zusätze zu Getränken

D III Zusätze zu Fleischerzeugnissen
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D V Zusätze zu Süßwaren
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sowie daraus hergestellten Erzeugnissen

D VII Zusätze zu Feinkosterzeugnissen
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Teil F Zusatzstoffe im Non-Food-Bereich

 

F I Technologische Stoffe in Kosmetika
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F V Zusätze für Tabakerzeugnisse

 

Teil K Zusatzstoffrecht – Kommentar der 
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Rechtsvorschriften

 

(wird aktualisiert sobald die EG-Verordnungen über Zusatzstoffe, 
Enzyme und Aromen verabschiedet und vollständig sind)
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X-1 Lieferanten-ABC

X-2 Stoffe-ABC mit Bezugsquellen


